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INCONTRO RINVIATO

Venerdi, 9 giugno 2023 - 16,00

RINVIO incontro "Associati per Associati": incontro "Una nuova
frontiera per lariduzione della carica batterica nelle attrezzature
produttive nell'industria alimentare senza I'utilizzo di biocidi e in
totale assenza di contaminanti"

Viinformiamo che per motivi organizzativi il webinar organizzato da Aquasol &
stato RINVIATO e verra riprogrammato nei prossimi mesi.

Uffici Interessati: Amministrazione, Direzione e gestione strategica, Personale e
risorse umane, Produzione, Qualita, Sicurezza e ambiente
Argomenti: COMUNICAZIONE, Comunicazione - Varie

EVENTO PUBBLICO

Dove:
Webinar - -

salva nel tuo calendario |I'evento presso Webinar
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https://www.confindustriaemilia.it/flex/FixedPages/Common/GuidaServizi.php/L/IT/ida/16
https://www.confindustriaemilia.it/flex/Extensions/Comunicazioni/pages/makeCalevent.php?id=101882&evid=1&h=02fffe6f3885867ab9441388d6b62f7d

( ;( “, hﬂ (BE ] | ASSOCHATIE ASSOGIATI

Allinterne dell'inizisthva “Associat per Associsti™ promassa da Confindustria Emdlia Area Centro
Aguasol ha il plecere di presentand il Webinar dal titolo:

UUNA NUOVA FRONTIERA
PER LA RIDUZIONE DELLA CARICA BATTERICA
NELLE ATTREZZATURE PRODUTTIVE NELL'INDUSTRIA ALIMENTARE
SENZA L'UTILIZZ0 DI BIOCIDI
E IN TOTALE ASSENZA DI CONTAMINANTI

Aguasol Food (99,83% di soqua pura e @,17% di idrossido dil potessio informa iondca) & un'innovazio-
ne molto Impoertante In quanto permette la pullda tecnica ed [l degrassamento di tutto cld che & a
cantatte con gl aimenti in assoluts sdsence di tensicattivi, sehventi o comtaminanti chimic,

Con pH 12,3 - 12,5 esercita un’szions o riduzions dells carice batterica [abbattands Coll, Sslmonells,
Listeris ecc...) sulle supsrfic & contatto con gl aliment & guesto permette di sanificars sdeguatamen-
té le sttreziature. Non & carfoiive &d & perfettaments in linséa oon le narme HACCP,

Achi ci rivolgiamo

Tirolari - R5PF - 1zabili Qualitd - Dirigenti & B

Aquasol vi invita a partecipare al webinar: "Una nuova frontiera per la riduzione della carica batterica nelle
attrezzature produttive nell'industria alimentare senza |'utilizzo di biocidi e in totale assenza di contaminanti".
Aquasol Food (99,83% di acqua pura e 0,17% di idrossido di potassio informa ionica) € un'innovazione molto
importante perché permette la pulizia tecnica ed il degrassamento di tutto cio che & a contatto con gli alimenti in
assoluta assenza di tensioattivi, solventi o contaminanti chimici. Con pH 12,3 - 12,5 esercita un’azione di
riduzione della carica batterica (abbatte Coli, Salmonelle, Listeria ecc...) sulle superfici a contatto con gli alimenti
e questo permette di sanificare adeguatamente le attrezzature. Non € corrosivo ed & perfettamente in linea con
le norme HACCP.

La partecipazione all'incontro & gratuita. Per iscriversi cliccare qui: ISCRIVITI ORA

[%|Scarica il programma dell'incontro (992.01 KB).
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https://www.confindustriaemilia.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/101859
https://www.confindustriaemilia.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/101859
https://www.confindustriaemilia.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1%252Fc%252Ff%252FD.990098e85ea868ed6b64/P/BLOB%3AID%3D101882/E/pdf?mode=download
https://www.confindustriaemilia.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1%252Fc%252Ff%252FD.990098e85ea868ed6b64/P/BLOB%3AID%3D101882/E/pdf?mode=download
https://www.confindustriaemilia.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1%252Fc%252Ff%252FD.990098e85ea868ed6b64/P/BLOB%3AID%3D101882/E/pdf?mode=download

