


BOLLICINE SPUMANTI LAMBRUSCO DI GRAN CLASSE PICCOLA CUVEE LAMBRUSCO INTENSI LAMBRUSCO TRADIZIONALE
“BRUT DE NOIR” “BLANC DE BLANCS” “MODEN BLANC?” “VIGNETO CIALDINI” “PREMIUM” “FONDATORE” “PICCOLA CUVEE” “PRUNO NERO” “PRUNONERO” “CLETO CHIARLI” “NIVOLA” “FONDO MALATESTA” “CENTENARIO”
ROSE BRUT BRUT MENTION HONORABLE FERMENTATO IN BOTTIGLIA BRUT DRY BIOLOGICO INTENSO E FRUTTATO SORBARA SECCO GRASPAROSSA AMABILE

Rosé Spumante V.S. Brut Vino Spumante Brut Pignoletto di Modena Lambrusco Grasparossa Lambrusco Lambrusco Vino Spumante Brut Lambrusco di Modena Lambrusco Lambrusco Lambrusco Grasparossa Lambrusco Lambrusco
Caratteristiche: Caratteristiche: VS. Brut di Castelvetro D.O.C. Sorbara D.O.C. Sorbara D.O.C. Caratteristiche: D.O.C. Spumante Dry Grasparossa di Grasparossa di di Castelvetro D.O.C. Sorbara D.O.C. Grasparossa di
Colore rosa tenue, perlage Colore paglierino chiaro, Caratteristiche: Caratteristiche: Caratteristiche: Caratteristiche: Colore paglierino Caratteristiche: Castelvetro D.O.C. Castelvetro D.O.C. da Caratteristiche: Caratteristiche: Castelvetro D.O.C.
fine e persistente gusto secco, sapore asciutto, armo- Colore paglierino chiaro, Colore rosso intenso Colore brillante Colore rosato, gusto sec- chiaro, sapore fruttato Colore rosso intenso, Caratteristiche: Agricoltura Biologica Colore rosso intenso, Gusto secco e sapido, Caratteristiche:
armonico, piacevolmente nico e bouquet fresco e leggermente aromatico con riflessi violetti, rosso chiaro, bouquet co e sapido caratteristico e gradevole. forte struttura, spuma Colore rosso carico, Caratteristiche: buona struttura, piacevole bouquet, Colore rosso intenso,
sapido. Delicato bouquet fruttato. Spuma fine e e fruttato, spuma abbon- sapore morbido con di frutta fresca, gusto della fermentazione Vitigno: Chardonnay abbondante, spiccato sapore pieno e Colore rosso intenso, sapore pieno e fruttato, 'perlage’ fine ed spuma fine
con sentori di frutta fresca. persistente. dante con perlage fine e aromi di frutti di bosco, secco e sapido, spuma naturale in bottiglia, e Pignoletto profumo fruttato, sapore delicatamente fruttato, gusto morbido ed spuma abbondante evanescente, e persistente,
Vitigno: 85% Grasparossa, Vitigno: Chardonnay persistente spuma intensa e fine fine ed abbondante spuma fine e persistente Servire: 8 -10 C. morbido e vellutato. spuma vivace. aromatico, spuma e persistente. colore chiaro e vivace. sapore amabile,
15% Pinot Nero. e Pignoletto Vitigno: Pignoletto Vitigno: Grasparossa Vitigno: Sorbara Vitigno: Sorbara Formato: 0,75 1. Vitigno: Grasparossa Vitigno: Grasparossa rossa con orli violacei. Vitigno: Grasparossa Vitigno: Sorbara vellutato, vinoso.

Servire: 8-10 C.
Formato: 0,75 1. - 1,50 L.

Servire: 8-10 C.
Formato: 0,75 1.

Servire: 8-10 C.
Formato: 0,75 1. - 1,50 1.

Servire: 14 -16 C.
Formato: 0,375 1. -
0,751.- 1,50 L.

'VIGNETI DI GRASPAROSSA DELLA TENUTA CIALDINI A CASTELVETRO

Servire: 10-12 C.
Formato: 0,375 1. -
0,751.- 1,50 L.

Servire: 12 -14 C.
Formato: 0,75 1.

LE TENUTE AGRICOLE

La Cleto Chiarli, attraverso le Tenute Agricole
Cialdini di Castelvetro, Belvedere di Spilamberto e
Sozzigalli di Sorbara, dispone di oltre 100 ettari di
vigneti tutti situati nelle migliori zone di produzione
del Lambrusco a Denominazione d*Origine Con-
trollata.

I vigneti che si estendono nei fertili terreni alluvio-
nali del fiume Secchia nella pianura a Nord di Mo-
dena, offrono uve ricche e generose da cui si ottiene
il classico e famoso Lambrusco di Sorbara. Nella
zona collinare di Castelvetro si coltivano vigne del
nobile ed antico vitigno Grasparossa da cui nasce
un Lambrusco di gran classe e dalle caratteristiche
inconfondibili.

Solo le uve migliori, attraverso una sapiente e per-
fetta vinificazione, vengono impiegate per ottenere i

pregiati vini Cleto Chiarli.

e Salamino Servire: 14 -16 C.
Servire: 10 -12 C. Formato: 0,75 1.
Formato: 0,75 1.

THE ESTATES

Cleto Chiarly, through its Estates in Castelvetro
(Cialdini), Spilamberto (Belvedere) and Sorbara
(Sozzigallr), boasts over 100 hectares of vine-
yards in the heart of the very best Denominazi-
one d’Ongine Controllata Lambrusco producing
areas.

The vineyards, that extend throughout the fertile
alluvial soils of the rwer Secchia on the plane
north of Modena, offer rich and generous grapes
Jfrom which the classic and famous Lambrusco
of Sorbara s obtained. In the hilly areas of
Castelvetro, from vineyards of the noble and
antique Grasparossa vines, a Lambrusco of grand
class and unmistakable characteristics is produced.

Only the best grapes, through a qualified and
Sawless vinification, are used to obtain Cleto Chiarl
top wines.

Vitigno: Grasparossa
Servire: 16-18 C.
Formato: 0,75 1.

Servire: 14 -16 C.
Formato: 0,75 1.

La “Cleto Chiarli Tenute Agricole” propone alcune
specialita della tradizione gastronomica di Modena tutte
prodotte seguendo antiche ricette della famiglia Chiarli.

SELEZIONE DI ACETO BALSAMICO

Servire: 10-12 C.
Formato: 0,75 L.

Vitigno: Grasparossa
Servire: 12 -14 C.
Formato: 0,75 L.

The “Cleto Chiarli Tenute Agricole” is proposing
Just a few of the traditional gastronomic delights of Modena
adhering to antique recipes of the Chiarli_family.

NOCINO



